
Ardoise du Restaurant 
Entrées et Salades - Starters and salads

- Tartare de crevette, mangue,avocat 						       	       18.00 €
Shrimp tartare with mango and avocado
- Toast gourmand au jambon blanc truffé, crème d’ail noir, champignons    18.00 € 
et copeaux de parmesan						       	       				          
Gourmet toast with truffled white ham, black garlic cream, mushrooms 
and parmesan shavings
- Tempura d’asperges, syphon aux herbes et au zaatar et oeufs de truite        17.00 €
Asparagus tempura, syphon with herbs and zaatar and trout roe	
- Poulpe grillé aux agrumes 						       	                          19.50 €
Grilled octopus with citrus fruit 
- Salade de papaye et poulet façon thaï  						       	       18.00 €
Thai-style papaya and chicken salad

Côté Terre - Meat 
- Parmentier de canard confit, éclats de noisettes et son jus de viande           27.00 € 
Duck confit parmentier, hazelnut slivers and meat jus
- Filet de boeuf grillé et ses légumes 						       	       31.00 €
Grilled fillet of beef with vegetables   
- Milanaise avec ses linguines et sa sauce tomate maison				         27.00 €
Milanaise with linguine and homemade tomato sauce	
- Wok de riz sauté à la volaille, lait de coco, curry vert          			         25.50 €
et cacahuètes parsemé de coriandre						      	      
Rice wok with poultry, coconut milk and green curry and peanuts sprinkled with coriander  
- Burger de l’Esterel, confit d’oignons, sauce Barbecue maison,                        21.00 €
fromage de chèvre affiné ou cheddar (au choix)
Esterel burger, onion confit and homemade barbecue sauce, choice of mature goat cheese or cheddar 
cheese
- Burger au Poulet                                                                                                           21.00 €
Chicken burger

Côté Mer - Fish
- Thon mi-cuit façon niçoise, coulis de poivrons doux,                                       29.00 €
tomates confites et olives noires                                                          
Niçoise-style semi-cooked tuna with sweet pepper coulis, tomato confit and black olives
- Cassolette de loup, douceur de thym                                                                      27.00 € 
Bass casserole with thyme sweetness
- Linguines aux Gambas                                                                                                29.00 € 
Linguine with prawns 
- Wok de riz sauté aux gambas, lait de coco, curry vert          			         26.00 €
et cacahuètes parsemé de coriandre	
Rice wok with prawns, coconut milk and green curry and peanuts sprinkled 
with coriander

Végétarien - Vegetarian
- Linguine au pistou avec mozzarella basilic                                                           25.00 €
Pistou linguine with basil mozzarella    
- Burger végétarien                                                                                                         20.50 €
Vegetarian burger

Desserts - Desserts 
- Cheesecake exotique à la pistache          						          11.00 €
Exotic pistachio cheesecake
- Crème brûlée à la vanille bourbon                                                                 11.00 €
Crème brûlée with bourbon vanilla
- Fondant au chocolat avec sa boule de glace                                                 12.00 €
Chocolate fondant with a scoop of ice cream
- Tarte aux pommes façon Esterel                                                                     11.00 €
Esterel apple tart  
- Cookie tiramisu                                                                                                   12.00 €
Tiramisu cookie  

Glaces - Ice creams
- Sunday 													                11.00 € 
- Dame Blanche 											               11.00 €
- Parfait fruits rouges 										              11.00 €

1 Boule - 1 scoop								                                         4.00 €
2 Boules - 2 scoops	 							                                        7.00 €
3 Boules - 3 scoops	 							                                      10.00 €
		
Chantilly - whipped cream						                                       1.00 €

Parfums - Flavours
Vanille - Chocolat - Café - Fraise - Framboise - Praliné - Citron - Coco 

Stracciatella - caramel beurre salé
Vanilla - Chocolate - Coffee - Strawberry - Raspberry - Praliné - Lemon - Coconut - Stracciatella - 

salted butter caramel

 

Prix service compris. L’ardoise change régulièrement. Retrouvez l’ardoise à jour tous les jours à l’entrée du Restaurant. 
Price including service. The menu changes regularly. You can find the updated menu every day at the restaurant entrance.

Plats végétariens / Vegetarian meals



MENU ENFANTMENU ENFANT
KID’S MENUKID’S MENU

À partir de 12 ansÀ partir de 12 ans
From 12 years oldFrom 12 years old



BURGER - FRITESBURGER - FRITES  

Burger with french friesBurger with french fries

Ou/OrOu/Or  

NUGGETS DE POULET - FRITESNUGGETS DE POULET - FRITES

  Nuggets with french friesNuggets with french fries  

Ou/OrOu/Or  

LINGUINES SAUCE TOMATELINGUINES SAUCE TOMATE

  Tomato sauce linguinesTomato sauce linguines

  

BOULE DE GLACE AU CHOIXBOULE DE GLACE AU CHOIX

Vanille, chocolat ou FraiseVanille, chocolat ou Fraise

Scoop of ice cream of your choiceScoop of ice cream of your choice

Vanilla, chocolate or StrawberryVanilla, chocolate or Strawberry

13,00 €13,00 €
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